
熟練の仲買人が厳選して購入した北海道産の素牛の中から、北の大地牛の専用肥育牧場の

買い付け担当者が更に厳選し素牛を購入。丁寧な餌やりと、牛舎は常に清潔に保つため徹底し

て清掃が行われており、ストレスが少なく、のびのびと肥育される事により、牛は美味しい肉を作ります。

北海道産の仔牛にとことんこだわり、研究を重ねた独自の飼料配合により

作られた飼料で北の大地牛は肥育されます。月齢２３ヵ月まで丁寧に

育てられた牛は北海道畜産公社にてと畜され枝肉となります。

大型懸垂車で懸垂した状態で輸送を行う事により、肉が潰れず

全体的に冷気が行き渡り、鮮度を低下させる事無く輸送が可能に

なりました。また、オゾン装置の完備と肉をネットで包む事で、より

衛生的で肉が傷つきにくい方法で輸送した後、骨抜きと真空加工を

行い最終的にフレスコのバイヤーが霜降り・肉質・肉の締り・光沢等

をチェックし選別を行います。この最終チェックを通過した牛のみが

【豊壌の地 北の大地牛】としてフレスコで販売されます。


